Pepparkakshus

Lagg garna karamellerna i
en handduk om de inte ar
inslagna i papper.

1. Stomme till
pepparkakshus

Kavel, gérna med distansringar.

Lattaste verktyget for att skara ut &r

ett skérhjul, som inte drar i degen.

En tunn, vass kniv, bra fé6r mindre detal-

jer, hdrnor och liknande.

Rund utstickare/kakmatt.

Den képta pepparkaksdegen fungerar -~

utmarkt fér husbygge. Den &r oftast 2 ¢ Ka rame"fonSter

mer elastisk och lattare att kavla &n en Man far en riktigt fin effekt av glasrutor i

deg man gér sjalv. huset om man gor karamellfénster. Skaffa
harda karameller i den farg du 6nskar.

snyggt med

3 nSke tI” 1. Kavla ut degen ca 3 mm (fér stora hus

mte'm.

Harda karameller.
Hammare.

och mer avancerade konstruktioner kan du
kavla 5 mm tjockt), anvdnd gérna kavel med
distansringar for att fa en jagmntjock deg.

“ 2. Flytta 6ver degen pa bakplaten och skar
t‘ - ut husdelarna pa plats (mallar pa sidan 59). 1. Skér ut dina husdelar precis som vanligt.
. ¥ * P& detta satt kan man vara séker pa att hus- 2. Gradda dem i ugnen ca 10 min.

3. Krossa under tiden karamellerna med en

delen f&r den form den ska ha, man riskerar
hammare eller nagot hart. Har inte karamel-

inte att nagonting tojs eller férandras av att

|* -

lerna omslagspapper kan du samla dem inuti

LT man flyttar pa den. ! ) -
- Runda fénster tas enklast ut med en ut- en kokshanduk nér du krossar dem, sa att
® stickare. karamellsplittret inte far ivag.

3. Gradda delarna i 170 grader ca 15 min 4. Ta ut platen med husdelarna. Stré i kara-
mellkrosset i en liten hég i alla fonsterépp-

ningarna. Var noga med att det inte hamnar
nagot kross pa sjélva pepparkakan.

5. S&tt in i ugnen igen och gradda klart,

ca 4-5 minuter. Tiden det tar fér karamellen
att smélta varierar mellan olika ugnar, sa félj
med vad som hédnder i ugnen. Tag ut plat-
arna sa fort som all karamell smalt ut i kant-
erna och fyllt hela fonstret. Far det vara inne
for lange sa bildas forst bubblor och sedan
brénns sockret och ger missfargningar. Lite
bubblor i fénstren kan dock ge en fin effekt
om man vill, men passa pa ordentligt, fér det
blir fort fér varmt.

beroende pa storleken. Varmen varierar
mellan olika ugnar sa hall ett 6ga pa
delarna, sé att du far den férg du vill ha pa
pepparkakan.

Den képta pepparkaksdegen &r elastisk 6. Placera delarna plant pa ett galler och lat Fyll fénstergluggarna med karamellkross
och l&tt att kavla. Med distansringar blir dem svalna helt innan du dekorerar eller och sen in med pepparkakan i ugnen igen.
degen lagom tjock. monterar.

montera en tyll pa kopplingen. Med en

L]
3' Dekorerlng koppling kan man latt byta tyll pa pasen - Om kristyren blir for

istallet for att ha flera spritspasar. 18s — blanda i mer
v . 2. Vill du ha dekoreringar kring fénster
1 aggvita. . e - . .
och doérr sa ar det allra lattast att spritsa
4 dl florsocker. : . .
. dessa innan huset monteras ihop. Spritsa
1 tsk citronsaft. . .. . .. s
valfritt monster, och fast eventuell strossel b
eller godis. Anvand din egen fantasi for att S

dekorera ditt hus personligt. Lat kristyren
torka helt innan huset monteras. P& sidan
59 finns spritsmallar till fénsterdekor.

1. R&r samman en kristyr av florsocker,
aggvita och citronsaft till en smidig massa.
S&tt i en koppling i en spritspase och
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4. Montering

Det finns tva satt att fasta ihop delarna pa.
Antingen med smalt socker eller med smaltlim.
Planerar man att &ta upp huset i samband

med julgransplundring eller liknande s& ska
man anvanda smalt socker. Men har man inte
for avsikt att ata huset sé ar det battre att
anvanda en limpistol. Det &r mindre risk for
brannskador och det haller minst lika bra.

Smalt socker

Bakplatspaper.
Spatel eller smérkniv.
Strésocker.
Stekpanna.

Detta bér utféras av vuxen.

1. Férbered sa att du har alla delar pa plats,
en platta att montera huset pa, garna med
ett bakplatspapper, samt en liten spatel eller
smérkniv.

Att dta eller inte &ta 3
limpistol monterar du huset enklare.

Gradda takpannorna
olika lange for skif- huset en s
tande nyanser.

2. Hall strésocker i en ren och torr stek-
panna. Varm pannan langsamt pa medel-
varme tills sockret bérjar smélta. Ha inte
alltfor hog vérme da sockret 1att kan brannas
vid. Ror inte i sockret innan det smalt, da
bildas klumpar och det tar langre tid for
sockret att smalta.

3. Nar det smilt helt och blivit brunt sa ar
det fardigt att anvandas. Sla ner véarmen till
ett minimum eller helt av sa det far sta pa
eftervarmen. Doppa kanten pa ena langsi-
dan och fast det mot ena gaveln. Doppa
kanten pa den andra langsidan och fast mot
samma gavel. Var férsiktig sa du inte branner
dig pé sockret, det ar mycket varmt. Var
ocksa férsiktig nar du hanterar delarna sa att
eventuella dekorationer inte lossnar.

4. Ta sedan upp huset och doppa kanterna
pa bada langsidorna, stall ner huset och fast
snabbt den andra gaveln. Man maste arbeta
snabbt da sockret stelnar fort. Blir sockret for
svalt sa det blir trégt och tradar borjar bil-
das, varm upp det igen pa plattan tills det ar
tunt och rinnigt igen.

5. Ta upp huset forsiktigt och doppa gav-

Med stadig hand och jamnt underlag
far huset raka vinklar.

Rund eller vag-
ig utstickare/
kakmatt.
Pepparkaks-
deg.

Kristyr, se rec-
ept pa sid 59.
Sandpapper.
Ett sk&rhjul
eller en tunn,
vass kniv.
Spritstyll.
Kavel.

elns takkant och langsidans ovansida, stéll
ner huset och fast den ena taksidan. Upp-
repa proceduren fér den andra sidan.

6. Nu kan skorstenen fastas, eller efter man
har gjort en eventuell takbeklddnad. Skorste-
nen monteras bit for bit, pa valfri sida av taket.

Limpistol

Bakplatspapper.
Limpistol.

Detta bor utféras av vuxen.

1. Med hjalp av en limpistol blir montering-
en valdigt enkel. Varm upp pistolen enligt
dess instruktioner, och satt i en limstav. Det
gar at en del lim, sa se till att ha extra stavar
att fylla pa med.

2. Hall garna till pa ett bakplatspapper eller
liknande nér du monterar. Ordningen hur du
faster delarna ar samma som fér smalt sock-
er, men det &r lattare da man slipper att lyfta
huset.

5. Takbekladnad

1. Stick ut sma takpannor av pepparkaks-
degen, antingen med en rund utstickare
eller en med vagig kant. Gér manga och
gradda dem gérna lite olika lange sa en del
ar morkare an andra. Detta ger en fin skift-
ning nar de placeras tillsammans.

2. Fast takpannorna med kristyr, och var
noga med att de hamnar omlott. For halva
takpannor bryter man helt enkelt itu bitarna.
En rak kant far man genom att gnugga biten
mot ett sandpapper. For att délja den lite fula
kanten faster man vindskivor pa varje sida av
taket. Fast dem med en strang kristyr.

3. Fortsatt nu att dekorera resten av huset.
Det ar fint att gora en sick-sack bard langs
med knutarna for att délja skarven och even-
tuellt synligt socker/smaltlim. Aven kanterna
pa taket ar fint om de far en liten dekor, samt
vindskivorna. Prova dig fram med olika snirk-
lar, sick-sack ménster med olika tyllar och se
vad du tycker blir finast. En enkel rundtyll
ger ocksa ett jattefint monster.

Tak x 2

Lite sockerpasta.oe st

take‘ och vips - k%\ﬂ

Langsida: 1 med & 1 utan dorr

Spritsmallar:
.09

S

Pepparkakshus
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Vindskivor:

X 1

X 1
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Pudra gérna taket med
lite florsocker.

Miljon runt huset skiljer
protfs fran glada amatorer.

1. Bygg férst upp ett par snédrivor pa plat-
tan med sockerpasta. Kavla sedan ut ett
tacke stort nog att tacka hela plattan, skar
bort dverflodet.

2. Montera ett staket runt plattan. Har har
vi bakat staketsektioner i pepparkaka med
hjalp av tva utstickare i olika storlek. Ett an-
nat alternativ ar att anvénda fardiga sma
kringlor. Fast varje staketbit med kristyr.

3. Markera var huset ska sta sa att du vet
var dérréppningen hamnar. For en stenlagd
gang fran huset har vi anvant sma salmiakbi-
tar som trycks ner i sockerpastan. Man kan
anvénda stréssel eller nagot annat godis
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ocksa, beroende pa vad man kan fa tag pa.
4. Still sedan huset pa plats, och s&tt even-
tuellt dit en dorr.

5. Snd pa husknutar kan géras genom att
klicka ut kristyr, eller som har med socker-
pasta. Tryck ut och forma med hénderna och
placera sedan forsiktigt pa huset. Tryck inte
for hart pa sjélva huset da det ar latt att
trycka sénder det.

6. Placera eventuellt en gran (se beskriv-
ning pa nasta sida) och kanske en liten sné-
lykta av sockerpasta framfér huset. Pudra
sedan lite florsocker éver alltihop som nyfal-
len sné.

6. Tradgard

Huset kan stallas pa en skiva eller platta
precis som det dr. Men man kan ocksa goéra
en trédgard till.

En skiva eller platta till botten.

Vit sockerpasta.

Kavel.

Tunn, vass kniv.

Pepparkakor eller kringlor till staket.
Kristyr.

Spritstyll.

Salmiak.

Florsocker.

Tesil.

Bli en plattsattare fér en stund och lagg
en gang utanfér huset med salmiakbitar.

:}-

]
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Stall tomten vid pepparkakshuset
eller pa en helt egen plats i hemmet.

7. Granar

Det ar mycket enkelt att géra granar med
hjélp av kristyr och en glasstrut. Fér mindre
granar — bryt av lite av struten innan du bor-
jar spritsa.

Glasstrut.

Kristyr.

Spritstyll fér blad.
Gron livsmedelsfarg.
Pensel.

1. Stall glasstruten upp och ner pa en liten
bit bakplatspapper. Montera en bladtyll i
spritspasen och fyll med kristyr.

2. Spritsa blad runt hela basen pa struten
och fortsatt sedan uppat och férsok att pla-

Pepparkakshus

Modellera en
marsipantomrte

Kavlingsmarsipan, ar lite styvare i kon-
sistensen an en vanlig marsipan.
Livsmedelsfarger i geléform. Anvind inte
flytande farg som karamellfarg, det 16ser
upp marsipanen och goér den klibbig och
svararbetad. Till tomten anvdnder du réd,
svart och hudféargad marsipan.

Vit sockerpasta.

En liten bit ra spagetti.

Ett par modelleringsverktyg i plast ar
anvandbara, alternativt en liten tand-
petare.

1. Just den réda och svarta férgen &r svar
att fa till nar man fargar in sjélv, da det gar at
mycket férg for att fa marsipanen riktigt farg-
stark. Ett bra alternativ &r att anvanda fardig-
fargad marsipan. Den hudférgade tonen far
du genom att blanda ytterst lite orange férg
i en ofdrgad marsipan.

2. Bdrja med att forma tomtens skor av
svart marsipan. Rulla férst en rund kula som
du sedan formar till en droppe. Upprepa fér
andra skon. Placera de tétt tillsammans och
tryck till den spetsiga delen pa bada drop-
parna sa att de blir platta i bakkant.

3. Ta sedan en bit réd marsipan och forma
tomtens kropp. Bérja med att rulla en boll
och gér sedan en droppform pa samma vis
som till skorna. Placera denna droppe med
spetsen upp pa bakkanten av skorna. | 2

cera varje blad lite forskjutet sa att det inte
blir ett regelbundet ménster. Det far gérna
vara lite olika léngd pa bladen och olika rikt-
ning pa dem, for ett naturligare utseende.
Nér hela struten ar tackt med kristyr, stall for
att torka.

Spritsa struten
med kristyr och
fa en snékladd

gran.

Alla delar fargade, formade och klara!

Forma tomtens
kropp som en
droppe.

3. N&r granen har
stelnat malar man
lite gront har och
var pa granen, med
grén livsmedels-

farg.
Geléférg1 pulver-
farg kan as

lkohol a

-

med lite
fér en farg som gar +
att mala med pense]
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Pepparkakshus

P> 4. Rulla en lang smal rulle av vit socker-
pasta. Fast den i toppen av den réda drop-
pen vid tomtens hals och lat den sedan |6pa
ner mot skorna och runt hela kroppen och
upp igen till halsen.

5. Ta en liten bit r6d marsipan och rulla en
liten kort rulle till armarna. Dela den mitt av
pa snedden, sa att varje arm far en sned
dnde. Fast dessa mot toppen av den réda
droppen, sa att tomtens axlar och armar
bildas. B&j och placera armarna s& som du
vill ha dem.

6. Gor sedan tomtens hander av tva sma
kulor hudfargad marsipan. Rulla en kula och
forma den till en liten droppe. Platta till den
breda dnden pa droppen. Skér bort en liten
trekant i ena dnden av den platta delen, sa
att du far ett tumgrepp. Runda till tummen
lite grann. Gor tva spegelvénda hander.

7. Rulla tva sma kulor av vit sockerpasta och
tryck fast i &nden pa varje arm. Ta ett spet-
sigt modelleringsverktyg och gor ett hal
genom det vita och in i &rmen, vidga halet
lite grann sa att handerna far plats. Tryck in
en hand i varje drm, och tank pa att placera
tummarna uppat.

8. Ta nu en liten bit ra spagetti och tryck
den rakt ner igenom kroppen pa tomten.
Denna anvands for att huvudet ska fa faste
och inte trilla av. Rulla sedan en kula hudféar-
gad marsipan till tomtens huvud. Gér huvu-
det ganska litet, da haret och skdgget som
sedan ska pa kommer att 6ka pa den slutliga
storleken pa huvudet. Tryck ner kulan pa
spagettin och lat spagettin komma igenom
huvudet sa den blir faste dven fér méssan.
9. Nu &r det dags for skdgg och har. Forma
en liten platt halvmane av vit sockerpasta.
Markera streck s& det ser ut som har, och
nagga den lite i nedre kanten. Fast skagget
pa framsidan av tomtens ansikte. Forma
sedan tva sma droppar av vit sockerpasta
och fast 6ver tomtens skdgg som mustasch.
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En'SOt nisse passar

g =

dekoration eller julkla

Rulla ut en rulle som du plattar ut och marke-
rar streck i som har. Fast denna runt baksi-
dan av huvudet som har.

10. Gor sedan en litet hal dar mustaschen
méts. Rulla en pytteliten droppform i hudfar-
gad marsipan och stick in droppen med
spetsen fore i halet, till en nasa. Gor sedan
tva sma hal till 6gon strax dver mustaschen.

11. Rulla férst en kula, och sedan en dropp-
form av lite réd marsipan. Tryck botten pa
droppen mot bordet, sa att den blir platt
nertill. Placera den sedan uppe pé huvudet.
Rulla en vit rulle av vit sockerpasta och fast i
nedre kanten pa méssan. Tippa eventuellt
toppen pa mdéssan och fést till sist en liten vit
kula som tofs pa méssan.

Rulla hivudet farhallandevis litet da
det blir stérre med skigg och méssa.




